


"CHATEAU
PLANERES

Une exploitation traditionnelle familiale qui exprime toute loriginalité
de I'Appellation d’Origine Protégée Cotes du Roussillon et Cotes du
Roussillon « Les Aspres »

En plein coeur des Aspres, Planéres reste un des rares joyaux viticoles de
référence en Roussillon. Située dans un écrin naturel préservé, face aux
Albéres et au Canigou, lancienne bitisse de la fin du 19éme siécle en
Dpierre rouge et a l'architecture typique catalane accueille avec plaisir
fous les visiteurs. ..

La haute qualité nest pas le fruit du hasard. Pour un grand vin, elle
exige & la fois la générosité d’un terroir, la complicité du climat, un
équipement technique irréprochable et [attention passionnée des
‘hommes.

+ PLANERES cest avant tout un vin fout en « dentelle », un style
érsonnel trés femmm, Tacé et pur, tres complexe et délicat sans brutalité
xf:esswe et lourdeur dérangeante. Les Crus du Chiteau Planéres sont
des vins vrais, intimement liés a leur sol oi chagque millésime est une
ceuvre mgmale a decoufvm' ef comprendre.

écurite alimentaire du consommateur.

les amendements organiques sont pratiqués. Désherbage par
bours successifs et travail du sol rigoureux pour maintenir un
stimum de  fraicheur dans nos vins. Tracabilité totale depuis le cep de
- vigne jusqua la bouteille sur vos tables.

Préservation de trés vieux cépages catalans autochtones trés adaptés
aux conditions actuelles de culture afin d affirmer une expression
incomparable (Tourbat — Malvoisie du Roussillon, Mourvédre...)

Nos vins ont de nombreuses fois été médaillés Concours Général
Apgricole-Paris, Concours des Grands Vins de France-Macon,
Concours des Vignerons Indépendants, Concours des Vins du
edoc Roussillon, sélectionnés au Guide Hachette.

A traditional family business which expresses the originality of the
Designation AOP Cétes du Roussillon and Cétes du Roussillon “Les
Aspres"

In the heart of Aspres region, Planéres remains a rare wine gems
reference Roussillon. Located in a preserved natural setting, facing
the Albéres mountains and the Canigou, a typical for the Catalan
architecture house built in the red rock and dating from: the end of
the 19th century welcomes all visitors with pleasure. .

High quality is not a coincidence. For a great wine, it requires both the
generosity of the Terroir, aiding climate, suitable technical
equipment and the passionate attention of men. :

Planéres is primarily a wine while "Lace’; a v
and dellcate w:thout excessive brutaltty or

Sustainable agriculture ensuring consu
Successive ploughings and weeding ric
optimum freshness in our wines.

Full traceability from the vine to the"botti
your table

Preservation of very old native Catalan grap
very relevant to current culture condition
order to assert a unique expression
(Tourbat-Malvasia of Roussillon, Mourvédre ...)

Our wines have been constantly winning
medals at the most prestigious wine
competitions, such as Concours General
Agricole  Paris, Independants  Vintners §
competitions, Mondial du Vin  Bruxelles,
Decanter, IWC, Guide Hachette.




Cotes du Roussillon “LES ASPRES”
Un écrin naturel pour un e
nouveay veni. . B

Fruit d’un trafuail intense de plus de vingt deux
ans, le Cotes du Roussillon ’Les Aspres” est la
hiérarchisation supérieure des grands terroirs du Sud du
Roussillon.

Chéteau PLANERES : leader naturel de cette
nouvelle appellation.

Ici pas de limite dans I'Excellence !

Les meilleures  parcelles  sont réservées,
choyées, couvées et surveillées constamment.
Taille tres courte, cueillette sélective, fris de
la vendange manuelle et longues cuvaisons
sont les éléments incontournables pour atteindre
des richesses de concentration et de puissance presguev
ces vins hors du commun.

Conserves o l'abri des écarts de température dans une cave de
wieillissement climatisée ot les faux d hygrométrie sont maitrisés pour
atteindre une parfaite harmonie

.

A natural setting for a newcomer ...
Result of intensive work over twenty two years, the Cotes du Roussillon
Aspres is the top hierarchy of the great terroirs of South Roussillon.

Chateau Planeres: natural leader of this new designation.
Here not limited in Excellence!

The best plots are reserved pampered broods and constantly
monitored. Very Short pruning, selective picking sorting the manual
and long fermentation grapes are the essential elements to achieve
concentration of wealth and power almost unusual for
these extraordinary wines.

Kept away from temperature fluctuations in a air
conditioned cellar aging where humidity: levels are
mastered to achieve perfect harmony

LA COUME DARS Rou.gg

50% Vieux Carignan (+100 ans),

30% Grenache noir (+ 85 ans),

20% Syrah

Garde: 10ans  Service: 15°C
Accord : accompagne les viandes rouges
grillées ou rities, les plats légérement
épicés, la cuisine orientale, comme la
cuisine thailandaise ou indienne.

.'Atcard accompagne un lapin i la créme d estragan, un carré

grillades, lasagnes, plats de fous les jouts.

LA ROMANIE Rouge

50% Mourvedre

30% Syrah

20% Grenache noir

Garde: 15 ans Service : 18°C
. Accord : accompagne les viandes
j rouges braisées ou mijotées ef les

LA ROMANIE Blanc

90% Malvoisie

10% Vermentino (Rolle)

Garde: 6—7 ans

Service: 9-10°C

Accord : anchois de Collioure

avec poivrons pelés, riz de

vean aux morilles, poularde
de Bresse ¢ lg creme.

PRESTIGE
Ltlégance et In finesse des vins de garde

ROUGE
1/3 Syrab - 1/3 Mourvédre - 1/3 G
Garde:8ans Service:17°C

d agneay, un pigeon roti, une pice de beeuf sauce aux monlles ou

zarzuela et bouillabaisse,
anchois et poivrons.

BLANC

1/3 Malvoisie

1/3 Vermentino

1/3 Grenache

Garde :3ans Service:10°C

Aecord : accompagne un gigot
. delotte au fenouil, un loup de

mer sauce blanche au poiresu et

 les poissons cuisinés




CHANTAIL

Gourmandise et fraicheur au quotidien ROUGE

50% Syrah - 30% Carignan

20% Grenache noir

Garde : 5 ans Service:14—15°C
Accord : les grillades déte, les plats
d automne, les viandes blanches, les
rotis, et les fameuses paélla du
Roussillon.

ROSE

50% Syrah - 20% Carignan
30% Grenache noir

Garde: 2 ans Service:8—10C

poissons grillés ainsi que les
différents plats de poisson.

uscat d Alexandrie /
50% Muscat a petits grains
Mutage tardif : pour obtenir un
produit frass, friand sans trop de
sucres résiduels et d’une camplexzté
mmatzque ramstme

Perles de Planéres
Méthode Traditionnelle

BLANC BRUT DE BRUT

100% Tourbat
(Malvoisie du Roussillon)
Garde : 4 ans

Service: 9°C

Accord : a Papéritif;
entrées froides de legumes,
terrine, chevre frais, mets
. qux saveurs iodées
(buitres, coquillages,
evettes, crustaces,
OISSONS CTUS ef MArines,

ROSE BRUT |
95 % Tourbat

5 % Cinsault
Garde : 4 ans
Service:8—10°C
Aecord : a Lapéritif,
salade de fraises.
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